Il Nostro
Percorso Degustazione

Bloody Mary di Amare

Focaccia con uova di quaglia, acciughe del cantarbrico

e mayonese al wasabi.
Abb. vino: BORTOLIN

Crema di patate viola con stracotto di orata, scaglie di ricotta affumicata

e foglie di tropea marinata.
Abb. vino: CUSTOZA

Risotto al radicchio con ristretto di valpolicella
e polpa di riccio di mare.
Abb. vino: TRAVAGLINO

Raviolini di cernia nel suo consume di mare.

Tataki di tonno rosso accompagnata da crema di peperone rosso al

barbecue, dadolata di ananas e crudite di finocchio ala mentuccia.
Abb. vino: KALTERN K

Prezzo 80€ con abbinamento vini
60¢€ bibite escluse

d«Imare

GUSTARE LA TRADIZIONE, VIVERE IL MARE



